
Fedtopsamling 
er en god forretning
Invoq-fedtopsamlingssystemet sikrer, at overskydende fedt 
løber ned i en opsamlingsbakke under ovnen, så du undgår 
dyre tilstopninger af afløbet. 
Og fordi denne bakke ikke er placeret inde i ovnrummet, har du 
mere ovnplads, der kan bruges produktivt.

HV
ID

BO
G



Ny 
fedtopsamlingsmetode

Gennem et omfattende samarbejde med 
detailhandlere i verdensklasse har vi udviklet et nyt 
fedtopsamlingssystem. 

Med fokus på enkelthed på alle niveauer har vi udviklet 
et system, der giver dig højere sikkerhed og bedre 
beskyttelse af dit udstyr. Samtidig har vi gjort det 
tilgængeligt som fabriksmonteret ekstraudstyr til 
alle Invoq-kombiovnmodeller.

Fedtopsamlingssystemet er ideelt til stegning af meget 
fedtholdige produkter, såsom kyllinger, spareribs, pølser 
og bacon. Derfor bruges det ofte på PassThrough-ovne. 

Fedtopsamlingssystemet sikrer, at overskydende fedt 
føres direkte ned i en opsamlingsbakke, der sidder 
under ovnen. På den måde undgår du dyr tilstopning 
af afløb. Og eftersom opsamlingsbakken ikke optager 
plads i ovnkammeret under tilberedningen, opnår du 
større produktionskapacitet.

Fedtopsamlingssystemet fås til 
alle Invoq-kombiovne.

•	 Undgå, at fedt tilstopper afløbet.
•	 Ideel til stegning af fedtholdige 

produkter.
•	 Beskytter miljøet.

Nu opsamler du 
fedtet og undgår 
stoppede afløb

Med alle Invoq-kombiovne kan du uden 
besvær og lugtfrit opsamle og genbruge 
det fedt, der samles under madlavningen. 
Og fordi fedtet ikke løber ned i afløbet, 
undgår du at skulle tilkalde en 
blikkenslager.
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ENKELTHED ER NØGLEN SIKKERHED FØRST

Oversigt over fordelene

Ved brug
•	 Udtagelig opsamlingsbakke, der lader fedtet  

løbe ud af ovnen.
•	 Auto-propsystem.
•	 Fedtopsamlingsbeholder, der kan tages ud.

Vedligeholdelse
•	 Ingen stoppede afløb.
•	 Forhindrer fedtet i at løbe ned i afløbet.

Rengøring
•	 Lodret fedtafløbsrør.
•	 CareCycle-rengøring.

•	 Antistænksystem.
•	 Et sikkert låg på fedtopsamlingsbeholderen 

gør, at du undgår at spilde.
•	 Damp- og lufttæt vandlåssystem. 

•	 Er med til at opfylde lokale miljømål.
•	 Er med til at opfylde grønne virksomhedsmål. 

MILJØBEVIDST

EKSTRA KAPACITET

•	 Mindre produktionstid. 
•	 Større antal plader 

(f.eks. har 6-1/1 GN plads til syv plader).
•	 Bedre luftgennemstrømning.
•	 Ekstern fedtopsamlingsbeholder. 

HØJ FLEKSIBILITET

•	 Fås til alleInvoq-kombiovne.
•	 Stabelbar løsning, hvor begge ovne kan 

udstyres med fedtopsamling.
•	 Roll-in-ovne med integreret 

opsamlingsbeholder i vognen.
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Das System leitet Fett durch den Boden des Geräts ab, 
ohne Dampf oder Luft austreten zu lassen. 
Fett aus dem Geräteinneren wird durch einen Trichter 
in einen Auffangbehälter außerhalb des Geräts 
geleitet. Durch das Design entsteht im Betrieb ein 
Dampfdeckel, der verhindert, dass Dampf aus dem 
Garraum austritt. 

Das Fettabscheidesystem 
in der Praxis

Systemet lader fedtet passere gennem bunden af 
ovnen, uden at dampen eller luften slipper ud. 
Fedt fra ovnen løber gennem en tragt og føres ned 
i den eksterne opsamlingsbeholder. Når funktionen 
anvendes, skabes der en damplås, som forhindrer 
dampen i at slippe ud af ovnrummet. 

Fedtopsamlingssystemet 
i praksis
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