Séparation de la graisse
est une bonne affaire
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Invog Systeme de séparation des graisses

Le systeme de séparation des
graisses est disponible pour
toutes les configurations de fours
mixtes Invoq.

La méthode de séparation
des graisses réinventée

Grdce a une coopération étendue avec des détaillants
de classe mondiale, nous avons réinventé le systeme de

séparation des graisses.

En mettant l'accent sur la simplicité a tous les niveaux, nous

avons développé un systeme offrant une sécurité accrue pour
vous et une protection renforcée de votre équipement, tout en
le rendant accessible en tant qu'option installée en usine pour

tous les modéles ONE : four combiné.

Le systéme de séparation des graisses est idéal pour rétir les
produits trés gras tels que les poulets, les coétes, les saucisses

et le bacon. Ainsi, il est souvent utilisé sur les fours PassThrough.

Le systeme de séparation des graisses permet d'acheminer
I'excédent de graisses directement dans un bac de
récupération monté sous le four. De cette fagon, vous évitez
les blocages coUteux des canalisations. Et comme le plateau
collecteur ne prend pas de place dans la chamibre du four
pendant le processus de cuisson, vous gagnez en capacité de

production.

Maintenant,
vous collectez la
graisse, pas vos
canalisations

Toutes les configurations de fours mixtes
Invog vous permettent de collecter et de
recycler les graisses qui saccumulent
pendant la cuisson, sans tracas ni odeur.
Et comme les graisses ne seront pas
évacuées dans les canalisations, vous
n‘aurez pas besoin de faire appel a un

plombier.

Evitez que la graisse n'obstrue le
drain.

Idéal pour rétir les produits gras.
Protéger Iéquipement.




Invoq Systeme de séparation des graisses

Les avantages en un coup d'ceil

LA SIMPLICITE EST LA CLE

O En usage
+ Plateau de séparation amovible pour guider la
graisse hors du four.
+ Systeme de branchement automatique.

« Récipient amovible pour la collecte des graisses.

% En maintenance

- Pas de drains bouchés.

- Empécher la graisse de passer dans I'égout.

OO% Dans le domaine du nettoyage
KO

+ Nettoyage CareCycle.

Tuyau vertical d'‘évacuation des graisses.

GRANDE FLEXIBILITE
<\T . Dispohible pour tous les fours ONE : fours
ﬁ combinés.
+ Solution empilable ou les deux fours
peuvent étre équipés de la séparation des
graisses.

+ Fours a chariot avec bac de récupération

intégré dans le chariot.

LA SECURITE D'ABORD

@ .

 Fixez le couvercle du récipient de

Systeme anti-éclaboussures.

séparation des graisses pour éviter les
déversements.
« Systeme de fermeture étanche a la vapeur

et a lair.
RESPECT DE LENVIRONNEMENT

7

« Contribuer ¢ atteindre les objectifs
environnementaux locaux.
« Aidez a atteindre les objectifs écologiques de

l'entreprise.

CAPACITE SUPPLEMENTAIRE
.

»  Amélioration du flux d'air.

Réduction du temps de production.
Augmentation du nombre de plateaux
(par exemple, le GN 6-1/1 offre sept

plateaux).

« Conteneur externe de séparation des

graisses.
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