Reagerer pa cendringer.
Tilbereder til perfektion.

Invog-ovnen har CookTimeCorrection-teknologi. Intelligente
sensorer registrerer med det samme uventede cendringer

i temperatur og korrigerer derefter.

Dette sikrer, at kvaliteten altid bevares, og at der

spares energi, s& din ovns ydeevne maksimeres.
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Invoq CookTimeCorrection

Automatisk
korrigering af
temperaturcendringer

Invogs CookTimeCorrection-teknologi (CTC)
kompenserer automatisk for uregelmaessigheder

i temperaturen, der overskrider de forudindstillede
toerskelvoerdier. Sensorerne registrerer varmetalb, ndr
daren &bnes og lukkes for at indscette eller udtage
produkter, samt temperaturstigning som felge af
brugeradfcerd. Ovnen tilpasser sig automatisk faldet
eller stigningen i temperatur og sikrer problemfri drift

og et perfekt resultat hver gang.

Nar du arbejder med opskriftsfunktionen, kompenserer
din CTC for hele portionen i din ovn, uden at du skall
gere noget. Du bemcerker ikke engang, at det sker.
Men du vil bemcerke forskellen. Denne intelligente
funktion er blevet videreudviklet til tilberedning af
forskellige produkter ved hjcelp af MenuPlanner-
funktionen, hvor den endda kompenserer pr. indstik.

Smart teknologi — gjort nem at bruge for dig!

Visse produkter er mere
folsomme over for smd
temperaturcendringer end andre,
sdsom kad, fisk og skaldyr og ceg.

Scenarie

En ny medarbejder er pd arbejde i supermarkedets
afdeling med hurtig betjening. Ovnen er blevet
forvarmet og &bnet til indscettelse af produkter.
Derefter gdr assistenten hen for at hjcelpe en kunde.
Da han kommer tilbage, scetter han produkterne

i ovnen, men i mellemtiden er temperaturen

faldet til under det ideelle temperaturinterval.
CookTimeCorrection kompenserer nu for denne
uregelmeessighed i opskriftsprogrammet og sikrer et

perfekt resultat.

Dine fordele

Heaj kvalitet hver gang.

Ingen spild — kun produkter, der kan
scelges.

Intelligent madlavning forenkler
processerne.

Fa& fuldt udbytte af

din ovn.

Combi

« Forhindrer under- eller overtilberedte

produkter.

Bake

Forhindrer broendte kanter,
sammenfaldne eller ubagte
produkter.

| praksis

Aktivér brugen af CTC, hvorefter
ovnen automatisk korrigerer,

ndr der er behov for det.

Temp. °C

Tids-
Ovn dben korrektion

,,,,,,,,,,,,,,,,,,, @

Uden for temp.

Ovn lukket

Tid

Faktisk °C — — — Indstillet °C



