Reageren op verandering.
Koken tot in de perfectie.

De Invog oven is voorzien van de CookTimeCorrection technologie.
Intelligente sensoren detecteren onverwachte veranderingen

in temperatuur onmiddellijk en brengen direct correcties aan.

Zo wordt de kwaliteit te allen tijde gegarandeerd en blijft de energie

behouden voor maximalisatie van de prestaties van de oven.
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Invoq CookTimeCorrection

Automatische correctie bij De voordelen
te m pe rGtU urverd ﬂde I’I ﬂg Hoge kwaliteit gegarandeerd, iedere keer

opnieuw.
Geen verspilling - alleen verkoopbare
producten.
De intelligentie achter de Invog CookTimeCorrection (CTC) Intelligent koken met vereenvoudigde
compenseert schommelingen in de temperatuur, waarbij processen.
de vooraf ingestelde grenswaarden worden overschreden, Volledige benutting van de mogelijkheden
automatisch. De sensoren detecteren warmteverlies bij het van de oven.
openen en sluiten van de deur tijdens het vullen of weghalen

van producten en temperatuurstijgingen als gevolg van het CO | b|
handelen van gebruikers. De oven past zich automatisch aan

de daling of stijging van de temperatuur aan en zorgt voor + Voorkom onvoldoende of overmatig
een probleemloos proces met iedere keer opnieuw perfecte verhitte producten.

resultaten.

In combinatie met de receptfunctie compenseert CTC de BO ke

volledige batch in de oven zonder dat je er zelf aandacht aan

hoeft te besteden of extra handelingen hoeft te verrichten. Je « Voorkom verbrande randen, ingezakte
merkt er niets van. Maar je proeft het verschil. Deze intelligente producten of niet gaar gebakken

functie is doorontwikkeld voor het bereiden van verschillende items.
items met behulp van de functie MenuPlanner, waarbij zelfs

per rek kan worden gecompenseerd. Slimme technologie

In de praktijk

simpel gemaakt!

« Als je CTC gebruikt, voert de oven

) ) automatisch correcties uit.
Bepaalde items, zoals rood vlees, vis

en ejeren, zijn gevoeliger voor kleine
temperatuurschommelingen dan
andere producten.

Scenario

Temp. °C
Een nieuwe medewerker werkt op quick service
' Tijd
van een supermarkt. De oven is voorverwarmd en Oven open correctie
geopend om te worden gevuld. Vervolgens looptde L @

medewerker even weg om een klant te helpen. Zodra
. B . Buiten temp.
hij terugkeert, vult hij de oven, maar ondertussen is
de temperatuur tot onder de ideale temperatuur
gedaald. CookTimeCorrection compenseert deze
onvoorziene omstandigheid in het receptprogramma Oven gesloten

en zorgt voor een alsnog perfect resultaat.

Tijd

Werkelijk°C — — — Ingesteld °C



