Invog MenuPlanner-funktionen giver dig mulighed for at
tilberede mange forskellige retter uden opsyn pd& samme

tid ved hjcelp af et simpelt troek-og-slip-interface. Bade
erfarne og uerfarne brugere vil scette pris pd de automatiske
meddelelser, der sikrer en effektiv, proecis og perfekt

gennemforthed.

Multitasking pa alle
niveauer.
Jden problemer.

MenuPlanner

Geor det nemt for alle brugere at lykkes.
Kan tilberede mange forskellige retter
pd samme tid.

Krcever ingen overvAagning.
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Invoq MenuPlanner

Udviklet til problemfri
drift

MenuPlanner er perfekt til & la carte-tilberedning
eller mise en place, s& du kan tilberede mange
forskellige retter p& samme tid. De integrerede
timere giver dig automatisk besked om, hvorndér du
skal indscette og fjerne retter fra ovnen, hvilket sikrer
proecis og rettidig effektivitet i kakkenet.

Med den intuitive vejledning gennem hele
tilberedningsprocessen fér du kun besked, nér du
skal gere noget, og ovnen kompenserer endda for
temperaturcendringer med CookTimeCorrection
(cTC).

Det giver dig problemfri tilberedning uden et
kostbart tids- og energiforbrug. P& den méde har

du frihed til at veere fleksibel med vagtplanerne.

Service
hele dagen

Det har aldrig vaere nemmere at oprette dine
arbejdsgange, organisere dine menuer og
administrere din mise en place.

Du kan nemt skabe og strukturere dine menuer
pd ovnen eller via cloud-lgsningen. Ovnen sikrer,
at du f&r den samme kvalitet igen og igen uanset
kokken og teams. Du kan f.eks. lave menuer til

morgenmad, frokost og aftensmad.

Du skal bare troekke og slippe dine produkter fra
menuerne for at opnd problemfri og stressfri drift.
Du kan nemt holde styr p& alle indstik og justere
produkterne, sé& de bliver klar, nér der er brug for
det.

Du kan styre op til ti forskellige timere p& samme

tid med op til tre produkter pr. indstik.

Create menu Menu 1 Menu 2
Breakfast Lunch

Menu 3
Dinner




Invoq MenuPlanner

TablePlanner FORDELENE
— 3 indstik i1 Intelligent madlavning

forenkler processerne

Med TablePlanner-funktionen kan du kombinere op

til tre forskellige produkter med én timer. Du skal blot Fé fU|dt Ud bytte Of dln

veelge dine menupunkter, sé fortceller ovnen dig, OVﬂ

hvorndr du skal scette de forskellige produkter ind, og

de vil veere klar til servering pd samme tid.

Reagerer pd cendringer.
Tilbereder til perfektion.

Invog-ovnen har CookTimeCorrection-teknologi.
Intelligente sensorer registrerer straks uventede
cendringer i temperaturen og kompenserer
tilsvarende.

Dette sikrer, at kvaliteten altid er den samme, og at
der spares energi, s& du fér maksimalt udbytte af

din ovn.
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Invoq MenuPlanner

Ensartede produkter

Intelligente sensorer overvager og kontrollerer
konstant processen og griber ind, nér det er
nodvendigt, s& du kan bruge og vedligeholde
ovnen bedst muligt.

Fra madlavning til rengering — den indbyggede
intelligens guider og hjcelper dig med at organisere
dine menuer for at opnd optimale arbejdsgange,

sd du kan fokusere p& andre opgaver.

Spar tid med problemfri
drift

Menu 3 Dinner [
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Waiting for product
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Indbygget intelligens
optimerer dine
arbejdsgange

Intelligente sensorer overvdger processen.

Vejledning til optimale arbejdsgange.




