
Multitarea para todos los 
niveles de experiencia. 
Sin dudar.
La función MenuPlanner Invoq le permite cocinar distintos 
elementos a la vez, sin supervisión, utilizando una 
sencilla interfaz de arrastrar y soltar. Tanto los usuarios 
experimentados como los inexpertos apreciarán las 
notificaciones automáticas que garantizan una consistencia 
eficiente, precisa y puntual.
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•	 Garantizar el éxito de todos los 
usuarios.

•	 Cocinar muchas cosas diferentes al 
mismo tiempo.

•	 No es necesaria supervisión.

MenuPlanner



Funcionamiento sin 
complicaciones

MenuPlanner es perfecto para cocinar a la 
carta o mise en place, ya que permite cocinar 
muchos platos diferentes al mismo tiempo. 
Los temporizadores integrados le notifican 
automáticamente cuándo debe cargar y 
descargar los platos del horno, lo que garantiza 
una eficiencia precisa y puntual en la cocina. 
Con la guía intuitiva  durante todo el proceso 
de cocción, solo se le notificará cuando se 
necesite una acción , ya que el horno incluso 
compensará los cambios de temperatura con 
CookTimeCorrection (CTC). 
Así podrá cocinar sin complicaciones, sin perder 
tiempo ni consumir energía. De esta forma, tiene la 
libertad de ser flexible con los horarios del personal. 

Servicio 
durante todo el día

Configurar los flujos de trabajo, organizar los 
menús y gestionar la mise en place nunca ha sido 
tan fácil. 
Cree y estructure los menús con facilidad en el 
horno o a través de la solución en la nube. El horno 
replicará la misma calidad una y otra vez en todas 
las cocinas y equipos. Puede, por ejemplo, hacer 
menús de desayuno, comida y cena. 

Solo tiene que arrastrar y soltar los elementos de 
los menús para un funcionamiento sencillo y sin 
complicaciones. Podrá controlar fácilmente todos 
los bastidores y ajustar los productos para que 
estén listos cuando los necesite. 
Se pueden gestionar hasta diez temporizadores 
diferentes al mismo tiempo con un máximo de tres 
productos por bastidor.
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La función TablePlanner le permite combinar hasta 
tres productos diferentes con un temporizador. Solo 
tiene que seleccionar los elementos del menú; el 
horno le indicará cuándo debe cargar cada uno, y 
estarán listos para el servicio al mismo tiempo. 

El horno Invoq cuenta con la tecnología 
CookTimeCorrection. Sensores inteligentes 
que detectan inmediatamente los cambios 
inesperados de temperatura y los compensan 
respectivamente.
Esto garantiza que siempre se mantenga la 
calidad y se conserve la energía, maximizando el 
rendimiento de su horno.

TablePlanner 
- 3 bastidores en 1

Reaccione al cambio. 
Cocine a la perfección. 

BENEFICIOS

La cocina inteligente 
simplifica los procesos

Aproveche todo el 
potencial de su horno

Bastidor activo con 
TablePlanner

Poco, medio, 
bien cocido

El horno le indicará 
cuándo cargar cada 
producto
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Ahorre tiempo con un 
funcionamiento sin 
complicaciones

La inteligencia 
integrada optimiza el 
flujo de trabajo
•	 Sensores inteligentes que supervisan el 

proceso. 
•	 Guía para un flujo de trabajo óptimo.

Consistencia del 
producto 

Los sensores inteligentes vigilan y supervisan 
constantemente los procesos, interviniendo cuando 
sea necesario, para ayudarle a utilizar y mantener 
el horno de la mejor manera posible.
Desde la cocción hasta la limpieza; la inteligencia 
incorporada le guía y le ayuda a organizar sus 
menús para un flujo de trabajo óptimo, dándole la 
libertad de concentrarse en otras tareas.
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