Multitasking voor alle
ervaringsniveaus.
Geen stress.

MenuPlanner

De Invoq functie MenuPlanner maakt het je mogelijk veel + Gegarandeerd succes voor alle
verschillende items tegelijkertijd zonder toezicht te koken met soorten gebruikers.

behulp van een eenvoudige drag-and-drop interface. Zowel + Voor het koken van veel
ervaren als onervaren gebruikers zullen de automatische verschillende items tegelijk.
meldingen voor een efficiénte, nauwkeurige en tijdige + Geen toezicht nodig.

consistentie naar waarde weten te schatten.
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Invoq MenuPlanner

Gemaakt voor een
zorgeloos proces

MenuPlanner is perfect voor & la carte koken of
mise-en-place, omdat je veel verschillende items
tegelijk kunt koken. De geintegreerde timers laten
je automatisch weten wanneer je gerechten in en
uit de oven moet halen, zodat je nauwkeurig en
efficiént kunt werken in de keuken.

Met de intuitieve begeleiding gedurende het
gehele kookproces word je alleen gewaarschuwd
als er actie vereist is, terwijl de oven zelfs
temperatuurveranderingen kan compenseren met
behulp van CookTimeCorrection (CTC).

Zo kun je zorgeloos koken zonder verspilling van
kostbare tijd en energie. Op deze manier heb

je de vrijheid om flexibel om te gaan met het

inroosteren van personeel.

Service
de hele dag door

Het instellen van workflows, het organiseren van
menu's en het managen van je mise-en-place is
nog nooit zo eenvoudig geweest.

Maak je menu’s eenvoudig aan en structureer

ze op de oven of via de cloud-oplossing. De

oven reproduceert dezelfde kwaliteit iedere keer
opnieuw ongeacht de keuken of het team. Je kunt
bijvoorbeeld menu’s aanmaken voor ontbijt, lunch

en diner.

Vervolgens is het simpelweg een kwestie van het
verslepen van je items uit de menu's voor een
soepel en zorgeloos proces. Je kunt alle rekken
eenvoudig monitoren en items aanpassen, zodat
ze klaar zijn op het moment dat dat nodig is.

Er kunnen tot tien verschillende timers
tegelijkertijd worden beheerd met maximaal drie

producten per rek.
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TablePlanner
- 3rekkenin

Met de functie TablePlanner is het mogelijk maximaal
drie verschillende producten te combineren met €én
timer. Selecteer eenvoudigweg je menu-items en

de oven vertelt je wanneer je welk item moet laden
om te zorgen dat ze allemaal op hetzelfde moment

gereed zijn om te worden uitgeserveerd.

Reageren op verandering.
Koken tot in de perfectie.

De Invoq oven is voorzien van de CookTimeCorrection
technologie. Intelligente sensoren detecteren
onverwachte veranderingen in de temperatuur direct
en compenseren het verschil.

Zo wordt de kwaliteit te allen tijde gegarandeerd en
blijft de energie behouden voor maximale prestaties

van de oven.
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Invoq MenuPlanner

VOORDELEN

Intelligent koken voor
vereenvoudigde
processen

Profiteer van alle
mogelijkheden van je
oven




Invoq MenuPlanner

Consistentie

Intelligente sensoren bewaken en controleren de
processen doorlopend, grijpen in wanneer dat
nodig is en helpen je de oven optimaal te gebruiken
en te onderhouden.

De ingebouwde intelligentie begeleidt je van koken
tot reinigen en helpt je bij het organiseren van je
menu's voor een optimale workflow — zodat jij de

vrijheid hebt je te richten op andere taken.

Bespaar tijd door
probleemloze processen
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Ingebouwde intelligentie
optimaliseert je workflow

Intelligente sensoren bewaken het proces.

Begeleiding voor een optimale workflow.




