
Besteed je tijd verstandig. 
Werk ergonomisch. 
Maximaliseer je doorvoer.

Roll-in systeem met 
hoge capaciteit W
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20-1/1 GN 20-2/1 GN 

Kg

Max. werkhoogte 160 cm

Afstand 65 mm

Max. werkhoogte 160 cm

9 kg per tray = max 180 kg

Afstand 65 mm

4,5 kg per tray = max 90 kg

Invoq Roll-in Combi



Productiviteit en 
ergonomie.
Het kan allebei.

Invoq ovens in de maten 20-1/1 GN en 20-2/1 GN 
worden geleverd met een roll-in trolley. Het rek 
voor bakplaten, trays en roosters is geïntegreerd 
in een mobiele trolley op zwenkwielen voor 
een efficiënt proces, hogere productiviteit 
en eenvoudige hantering. De zwenkwielen 
en de bodem van de trolley blijven onder de 
oven, terwijl de deur is ontworpen met een 
vergrendelingsmechanisme om zeker te zijn van 
een goede afdichting tijdens gebruik. 

De roll-in trolley heeft een maximale rekhoogte 
van 160 cm voor een goede ergonomie, zodat 
de trolley snel gevuld en leeggehaald kan 
worden. 
Het roestvrijstalen mobiele ovenrek is duurzaam 
en heeft een draagvermogen van respectievelijk 
90 kg en 180 kg.

VOORDELEN

Efficiënte werking

Verhoogde 
productiviteit

Eenvoudige bediening

Vergrendelmechanisme 
voor een optimale 
afdichting

Industriële standaard 
compatibiliteit
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Optimale luchtstroom 
voor perfecte, 
uniforme producten

De roll-in trolley blijft tijdens de bereiding 
in de oven en is daarom voorzien van een 
afneembare klink die tijdens gebruik buiten 
de oven hangt. Het cassetterek op de 
roll-in trolley is voorzien van een afstand 
van 65 mm tussen de lopers voor een 
optimale luchtstroom en uniforme kook- en 
bakresultaten.
Als veiligheidsvoorziening zijn twee van de 
wielen voorzien van remmen.

Om te passen in de indeling 
van je keuken is het mogelijk 
de oven met 20 roosters 
te bestellen met een links- 
of rechtsdraaiende deur, 
afhankelijk van je eigen 
voorkeur. 
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